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Riesling Alte Reben

Braune Linie

Dieser Weinist ein Typischer Riesling von Mollandser Rieden. €inige Riesling -
Weingdrten wurden bereits in den 60-er Jahren gepflanzt. Sie bringen hohe
Qualitdt, da durch das Alter der Rebstocke die Trauben und Beeren sehr klein sind.
Auch das Reifepotential ist dadurch sehr hoch. Die Lese erfolgt eher spat, meist
erstim November. Durch niedrige Stammhohe konnten wir eine hohe Laubmenge
erreichen. Im Verhiltnis dazu, gibt es einen geringen Ertrag, welcher fiir die
Qualitdt vorteilhaftist.

Reife: 19° KMW
Riede: Kremstal 3562 Schdnberg/Kamp

. _ 3 Mollands 84, Kellergasse
Boden: Lehmboden—Flinz lands 8% s ga

wein@hagermatthias.at
www.hagermatthias.at

Alk.:12,5%vol
Séure:7,3g/1
Restzucker:3,7g/1

Serviertemperatur:10°-12°

Lagerfahigkeit: bis 2016
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Riesling Alte Reben AL

Braune Linie

Dieser Weinist ein Typischer Riesling von Mollandser Rieden. €inige Riesling —
Weingérten wurden bereits in den 60-er Jahren gepflanzt. Sie bringen hohe
Qualitét, da durch das Alter der RebstOcke die Trauben und Beeren sehr klein sind.
Auch das Reifepotential ist dadurch sehr hoch. Die Lese erfolgt eher spét, meist
erstim November. Durch niedrige Stammh0he konnten wir eine hohe Laubmenge
erreichen. Im Verhéltnis dazu, gibt es einen geringen Ertrag, welcher fir die
Qualitét vorteilhaftist. AL bedeutet Auslese. Durch das sehrunterschiedliche
Klima 2005 bzw. die hohe Luftfeuchtigkeit beider Lese, hat es m&glich gemacht,
dass die reifen Trauben mit dem edelfaulen Pilz Boyritis befallen worden sind.

Weinbeschreibung: Reifer Obstkorb aus verschiedenem Steinobst, am Gaumen
sehr pikant und animierend, spannender Abgang

Reife: 200 I<MW 3562 Schdnberg/Kamp
] . Mollands 84, Kellergasse

Riede: Kremstal flende 84, Katerge

Boden: Lehmboden—Flins wein@hagermattiast

www.hagermatthias.at

Alk.:14% vol
Séure: 8,3 g/1
Restzucker:28 g/1

Serviertemperatur:10°-12°

Lagerfahigkeit: bis 2016
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Griner Veltliner Alte Reben
Kamptal DAC Reserve

Braune Linie

Einige dieser Grlner Veltliner —Weingérten wurden bereits in den 60-er Jahren
gepflanzt. Sie bringen hohe Qualitét, da durch das Alter der RebstOcke die
Traubenund Beeren sehrkleinsind. Auch das Reifepotentialist dadurch sehr
hoch. Die Lese erfolgt eher spét, meist erstim November. (Durch niedrige
Stammh0he konnten wir eine hohe Laubmenge erreichen. Im Verhéltnis dazu,
gibt es einen geringen Ertrag, welcher fUr die Qualitét vorteilhaftist.)

3562 Schdnberg/Kamp

. D . _ Mollands 84, Kellergasse
Bewirtschaftung: Biologisch—Umstellung lands 84, Kellerga
Verarbeitung: gerebelt wein@hagermatthias.at

www.hagermatthias.at

Reife:19,5° KMW
Rieden: Bernthal, Kremsthal
Boden: ¥2Glimmerschiefer —¥21.ehm/L0Oss

Alk.:13 % vol
Séaure: 5,1g/1
Restzucker:3,3 g/1

Seviertemperatur:12°-14° (éltere Jahrgénge sollten vorher dekantiert warden)

Lagerfahigbis: 2018
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Seeberg Veltliner

Braune Linie

Dieser spezielle Wein wéchst auf einem unserer besten Lagen "Langenloiser Seeberg”. Die
WeinstOcke sind teilweise 35 Jahre alt. Unsere Weingérten am Seeberg werden einer
speziellen Bearbeitungunterzogen, wie Trauben ausdlnnen (wegschneiden der
Uberschissigen Traubenim Sommer), sehr genaue Laubarbeit, ein hohes Laub/Trauben
Verhdltnis wird erstrebt. Sehr spéte Lese meist erstim November. Seit 7 Jahren wird der
gesamte Seeberg bewdssert. Dasist gerade beim Grlinen Vetliner wichtig, da er schneller
unter Trockenheit leidet.

Der Seeberg Veltliner 08 istleichtim Alkohol, trotzdem schon vollmundigund wiirzig. Kein
Wein flr Zwischendurch, flir den Seeberg Veltliner sollte man sich Zeit nehmen.

3562 Schdnberg/Kamp
Mollands 84, Kellergasse
T +43-2733/8283
wein@hagermatthias.at
www.hagermatthias.at

Verarbeitung: Ganztrauben Pressung —gesunde Trauben Maischestandzeit
Reife: 18, 5 KMW

Riede: Seeberg

Boden karger Urgeisteinverwitterungsboden mit geringem Lehmanteil

Alk.:12 %vol

Séure:5,7g/1
Restzucker: 6,6 g/1

Serviertemperatur:14°-16° (bei dlteren Jahrgéngen etwas liften, dekantieren)

NMIAMNIBL ONND MNISEST
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GrUner Veltliner Soos

Braune Linie

Grlner Veltliner Soos ist einer unserer Kréftigsten Weissweine. Der heife Jahrgang 2003
pragt diesen Wein ganzbesonders.
Der Karge Urgesteinsboden hinterl&sst im Wein eine sehr spannende Mineralik.

Reife: 20,5° KMW

Riede: Soos

Boden: Urgesteinsboden )
3562 Schdnberg/Kamp

Mollands 84, Kellergasse
T +43-2733/8283

A].k.: 14 ,5 % VOl wein@hagermatthias.at
Séure: 5’3 g/l www.hagermatthias.at
Restzucker: 0,9g/1

Serviertemperatur:17°-19°

Serviertip:

Lagerfahigkeit: bis 2013

NMIAMNIBL ONND MNISEST
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Seeberg Veltliner AL

Braune Linie

ALDbedeutet Auslese. Das heil3t bei diesem Wein wurden die Edelfaulen—Botrytistrauben

ausgelesen. Dieser spezielle Wein wéchst auf einem unserer besten Lagen "Langenloiser

Seeberg". Die WeinstOcke sind teilweise 35Jahre alt. Unsere Weingérten am Seeberg werden

einer speziellen Bearbeitung unterzogen, wie Trauben ausdiinnen (wegschneiden der

Uberschissigen Traubenim Sommer), sehr genaue Laubarbeit, ein hohes Laub/Trauben

Verhdltnis wird erstrebt. Sehr spéte Lese meist erstim November. Seit 7 Jahren wird der

gesamte Seeberg bewdssert. Dasist gerade beim Grlinen Veltliner wichtig, daer schneller

unter Trockenheitleidet. Zum Wein m6chte ichnoch anmerken: er braucht nach dem

Aufmachen der Flasche sehr viel Luft, das heif3t ein paar Stunden Offnungszeit tunihm

sicher gut. Vorallem wenn der Wein schon einige Jahre gelagert wurde.

GV Seebergist meist mein persOnlicher Lieblingswein, die reife, kréftige Wirze und das

pikante Pfeffer Uberwéltigt mich beijedem Schluck.
3562 Schdnberg/Kamp
Mollands 84, Kellergasse

. T +43-2733/8283
Verarbeltung: Ganztrauben Pressung wein@hagermatthias.at

Reife: 210 I{MW (Spatlese) www.hagermatthias.at
Riede: Seeberg

Boden karger Urgeisteinverwitterungsboden mit geringem Lehmanteil

Alk.:14 %vol
Séure: 4,7 g/1
Restzucker: 9,4 g/1

Serviertemperatur:14°-16° (bei dlteren Jahrgangen etwaslUften, dekantieren)

Lagerfahigkeit: bis 2015
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Hager Weiss

Braune Linie

€in Cuvee aus Friihroten Veltlinerund Weillburgunder Verhéltnis: 50%-50%,
der Ausbau erfolgt 9 Monateindenkleinen Eichenféssern, auf der Feinhefe—dadurch
bekommt der Wein seine cremige Note.

Der Frihrote Veltlinerist sehr verbreitet im Gebiet rundum Schénberg. €r findet hierideale
klimatische Verhéltnisse vor. Kllhle Nachte warme Tage. Er profitiert von den Rieden
bedingtenraueren Kleinklima. Der Frihrote Veltliner bevorzugt schwache Lagen. In guten
Lagenwurde er zu schnell reifen und daher seine Séure verlieren, da es eine frihreifende
Sorteist. Die Trauben waren heuer sehr gesund. Was eher die Seltenheit ist.

Dieser Weillburgunderist sehr kréftigund vollmundig. Bei diesem Weingarten haben wir
1993 erstmals die Mittelhohenerziehungsform (Stammh®6he 70 cm) aus- probiert, mit
bestem Erfolg. Wir hatten fast nie Probleme mit der Reife, da wir viel mehr LaubwandhOhe
erreichen. Der einzige Nachteil esist etwas mehr Arbeitsaufwand. Mittlerweile werden alle
Junganlagen mit einer StandhGhe von 65 cm - 75 cm gezogen.

Der Weiltburgunder glénzt darum mit seiner Dichte und Komplexitét. Jahr firJahr.

3562 Schdnberg/Kamp
Mollands 84, Kellergasse
T +43-2733/8283
wein@hagermatthias.at
www.hagermatthias.at

Verarbeitung: gereblt —kurze Maischestandzeit
Reife:19,5° KMW

Riede: Bernthal

Boden: Glimmerschieferund Lehmboden
Alk.:13,5 % vol

Serviertemperatur:14°-16°

Serviertip: gereifte Weichkése, Kése allgemein

Lagerfdhigkeit: bis 2018

NMIAMNIBL ONND MNISEST
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Hager Weiss

Braune Linie

€in Cuvee aus Frlihroten Veltlinerund Weillburgunder Verhdltnis: 50%-50%,
der Ausbau erfolgt 9 Monateindenkleinen Eichenféssern, auf der Feinhefe —dadurch
bekommt der Wein seine cremige Note.

Der Frihrote Veltlinerist sehr verbreitet im Gebiet rund um Schénberg. €r findet hierideale
klimatische Verhéltnisse vor. Kllhle Nachte warme Tage. Er profitiert von den Rieden
bedingtenraueren Kleinklima. Der Frihrote Veltliner bevorzugt schwache Lagen. In guten
Lagenwurde er zu schnell reifen und daher seine Séure verlieren, da es eine frihreifende
Sorteist. Die Trauben waren heuer sehr gesund. Was eher die Seltenheit ist.

Dieser Weillburgunderist sehr kréftigund vollmundig. Bei diesem Weingarten haben wir
1993 erstmals die Mittelhohenerziehungsform (Stammh®6he 70 cm) aus- probiert, mit
bestem Erfolg. Wir hatten fast nie Probleme mit der Reife, da wir viel mehr LaubwandhOhe
erreichen. Der einzige Nachteil esist etwas mehr Arbeitsaufwand. Mittlerweile werden alle
Junganlagen mit einer StandhGhe von 65 cm - 75 cm gezogen.

Der Weiltburgunder glénzt darum mit seiner Dichte und Komplexitét. Jahr firJahr.

3562 Schdnberg/Kamp
Mollands 84, Kellergasse
T +43-2733/8283
wein@hagermatthias.at

Verarbeitung: gereblt —kurze Maischestandzeit www hagermatthias.at
Reife:19,5° KMW

Riede: Bernthal

Boden: Glimmerschieferund Lehmboden

Alk.:14 %vol

Séure: 4 g/1

Restzucker:1,5g/1

Serviertemperatur:14°-16°

Serviertip: gereifte Weichkése, Kése allgemein

Lagerfdhigkeit: bis 2016

Auszeichnung: Falstaff Guide - 86 Punkte

NMIAMNIBL ONND MNISEST
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Gemischter Satz
Reserve AL

Braune Linie

Der Gemischte Satzistkeine Cuvée: hier wachsen die verschiedenen Rebsorten gemeinsam
ineinem Weingarten und werden auch gemeinsam verarbeitet. Friher, zu Zeiten, wo der

sortenreine Ausbau noch keine Selbstverstandlichkeit war, zdhlte dies zum Standard im
Weinbau.

In Wienhat der Gemischte Satz vor allem als Heurigenwein Tradition. Inden vergangenen
Jahrenaber haben sichimmer mehr Winzer mit den alten Rebbesténdenin Toplagen
auseinandergesetzt. Es entstehen nunmehr auch vollmundige, vielschichtige Weine aus
spatem Lesen. AL bedeutetim Auslese Bereich.

FrUhroter Veltlinerund Rivaner von 40 Jahre alten RebstOcken, aus einem sehr nordlich
gelegenen Weingarten—Lehmboden / Glimmerschiefer.
Fruchtigund saftigam Gaumen, milder voller Abgang.

Verarbeitung: %2Gerebelt —%2Ganztraubenpressung

Reife: 21° KMW 3562 Schonberg/Kamp
. . : Mollands 84, Kellergasse

Boden: Lehmboden —Glimmerschiefer wein@hagermatthias.at

www.hagermatthias.at

Alk.:12 % vol

Séure: 4,3 g/1

Restzucker: 31,6 g/1
Serviertemperatur:10°-12°
Trinkreife: Frihjahr2008
Verflgbarkeit: 600 Flaschen

Lagerfahigkeit:ich glaube Lange

NMIAMNIBL ONND MNISEST
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Spate Lese Rivaner

Braune Linie

Die Trauben werdenimleicht gefrorenen Zustand gelesen und anschliessend gepresst.
Hiesbergist einer unser NOrdlichsten Lagen, die Hangausrichtungist stidlich. Gepréagt wird
diese Lage vom kiihlen Wind des Waldviertels —dadurch sind diese Trauben sehr geeignet flir
den Rivaner.

Reife: 23° KMW

3562 Schdnberg/Kamp

Riede: Hiesberg Mollands 84, Kellergasse
. . . T +43-2733/8283
Boden: Lehm—Glimmerschiefer wein@hagermatthiasat

www.hagermatthias.at

Alk.:14 % vol

Séure: 4,2¢g/1

Restzucker: 24,9 g/1 (lieblich)

Serviertemperatur:12°-14°

Serviertip: idealer Speisebgleiter fUr leichte Dessrte oder Slisse Hauptspeisen

Trinkreife: abdem Frithjahr2005

Lagerfdhigkeit: bis 2016

NMIAMNIBL ONND MNISEST
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Zweigelt-Eiswein

Braune Linie

Der Zweigelt Eiswein 06 wurde am 28.12.2006, dem einzigen Morgen dieses Jahres an dem
die Temperaturunter -10°Cbliebund zum Morgengrauen sogar noch auf -12°C sank, gelesen.
Das]Jahrlieferteideale Bedingungen fiir den Zweigelt. Auf Grund der geringen Faulnis
konnten gesunde (€is-) Trauben von diesem lehmigen Boden geerntet werden.

Auf Grund der Wiirze und der Vielschichtigkeit des Weines steht die Fruchtsiifte nichtim
Vordergrund. Der Eiswein passt daher auchideal zu siiften Nachspeisen undreifen

Weichkise.

Reife: 34° KMW

Riede: Hiesberg Alte Reben 13562 Schinberg/Karmp
. . . . ollands 84, Kellergasse
Boden: Lehm mit geringen Gesteinanteil T +43-2733/8283

wein@hagermatthias.at
www.hagermatthias.at

Alk.:10 % Séure: 8 g/1
Restzucker: 226 g/1

Serviertemperatur:12°-14°

Trinkreife: ab 2009 / abgefUllt im November 2007
Verfugbarkeit: 1100 Flaschen

Lagerfahigkeit: unendlich;-)

NMIAMNIBL ONND MNISEST
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Zweigelt Alte Reben

Braune Linie

Dieser Zweigelt - Weingarten wurde in den 60-er Jahren gepflanzt. Er bringt hohe Qualitét, da
durch das Alter der RebstOcke die Trauben und Beeren sehrklein sind. Auch das
Reifepotentialist dadurch sehrhoch. Die Lese erfolgt meist eher friih, da zuviel Niederschlag
schlecht fur Rotweinist. Durch niedrige Stammh0he konnten wir eine hohe Laubmenge
erreichen. Im Verhdltnis dazu, gibt es einen geringen Ertrag, was fUr die Qualitét vorteilhaft
ist. Wirachten auf sehr gesunde Trauben, wenn doch etwas Botrytis im Spiel seinsollte,
selektionieren wir diese Trauben sehr genau aus.

Beider Garungachten wir darauf, dass wir ca. auf 30° C Gértemperatur kommen. Damit wir
eine maximale Farb- und Extraktauslaugungerreichen. Maischestandzeit ca. 30 Tage.
AnschlielRend wird der biologische Séureabbau eingeleitet. Danach kommt dieser Wein
sofortins €ichenfass und wird 10 Monate gelagert.

Bewirtschaftung: Biologisch—Umstellung
Reife: 19° KMW
Riede: giChelberg 3562 Schdnberg/Kamp

. . . . . Mollands 84, Kellergasse
Boden: Tonboden mit geringem Steinanteil T +43-2733/8283

wein@hagermatthias.at
www.hagermatthias.at

Alk.:12,5%vol
Séure:5,2g/1
Restzucker:1,5 g/1

Serviertemperatur:17° - 19° wenn moglich dekantieren. Nach einiger Zeit kann auch ein
Depot entstehen (ist keine Qualitdtsminderung).

Serviertip: passend zu dunklem Fleisch, Wildgerichten, Rindfleisch

Lagerfahigkeit: bis 2017

NMIAMNIBL ONND MNISEST
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Hager Rot

Braune Linie

ist eine Cuvée aus Blauer Burgunder, Zweigelt, St. Laurent.

Durchdas harmonische Zusammenspiel dieser Rotweinsorten, die spezielle Pflege des
Weingartensund durch dierichtige Begleitung des Weinesim Keller, entstand dieses
qualitativ-hochwertige Cuvée. Speziell der Blaue Burgunder verlangt hochwertigste Lagen
(karge, flinshaltige, GneisverwitterungsbOden mit slidlicher Hangausrichtung).

Ausbau: 18 Monateimkleinen Eichenfass (Barrique)
teilsneuen €ichenfésser aus Frankreich

3562 Schdnberg/Kamp
Mollands 84, Kellergasse

Verarbeitung: 30 Tage Maischestandzeit, Spontangérung S
Reife: ].80 KMW www.hagermatthias.at

Boden: Lehm &Glimmerschiefer
Alk.:12% vol.

Séaure: 5 g/1

Restzucker:1,3g/1

Serviertemperatur: 18°, wenn mdglich Dekantieren

Serviertipp: passt zu Rind- und Wildgerichten

Lagerfahigkeit: mind. bis 2018
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