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Dem Standort angepasst

Familie Hager betreibt seit fiinf Gene-
rationen Weinbau in der idyllischen
Gegend rund um Mollands im Kamptal.
Bereits nach kurzer Zeit hatte sich
gezeigt, dass die wichtigsten Qualitats-
kriterien durch eine fachgerechte und
sorgféltige Arbeit in den Weingarten
erflllt werden kdénnen. Die Umstellung
auf eine bio-dynamische Bewirtschaf-
tung nach Demeter-Richtlinien im Jahr
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Weingut Hager

Weinbaugebiet Kamptal

* 12,5 ha Rebflache

¢ biologisch-dynamische Bewirtschaf-
tung nach Demeter-Richtlinien

¢ Rebsorten: Griiner Veltliner, Ries-
ling, Zweigelt

e Vermarktung: 25 % ab Hof, 25 %
Handel und Gastronomie im Inland,
50 % Handel und Gastronomie im
Ausland
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Spate Lese und lange Reife

Durch o = sc=1i= Lese geraten die Weine
recht cou.=nt vermitteln aber dennoch
eine angznenme Leichtigkeit. Die Ver-
gédrung er"c.at spontan mit zurickhal-

gleichsweise hohen Temperaturen.

Daher ch ein biolo-
gischer S ein. Eine lange
Reifung unter znderem im groflen

Holzfass zu cigenen Wald ver-
leiht den Re nen Souveranitat
und schleift letzte Kanten zurecht.
Matthias Hager versteht es, einen Wein
in Balance zu halten.

Der Geschmack seiner Weine soll nicht
von Trends bestimmt werden, dennoch
mochte er nicht auf der Stelle treten.
Mit neuen Erfahrungen werden sich
auch seine Weine verandern.

Eine Besonderheit des Betriebes ist die
Weinbeiflerei”, einer der schonsten
und besten Heurigen Osterreichs. Das
Lokal wird von Hermann Hager, dem
Bruder von Matthias, betrieben.




